FACULTAD DE

AGRONOMIA Licenciatura en Tecnologia

UNICEN «- AZUL

de los Alimentos

Titulo intermedio: Técnico/a Universitario/a en

Tecnologia de los Alimentos

Duracioén: 3 afos + Trabajo de Integracion

Titulo: Licenciado/a en
Tecnologia de los Alimentos
Duracién: 4 afos + Tesis

PRIMER ANO
= . E CORRELATIVAS CORRELATIVAS
clelliee R 5l a cré?izfql?a:\.rl;gflom) CURSADAS APROBADAS
LTAl MATEMATICA APLICADA ler.C. 12
LTA2 QUIMICA GENERAL E INORGANICA Ter.C. 12
LTA3 INTRODUCCION A LA BIOLOGIA Ter.C. 9
LTA4 QUIMICA ORGANICA Y BIOLOGICA 2do.C. 15 LTA2 - LTA3
LTAS5 PRINCIPIOS DE ESTADISTICA 2do.C. LTAT
LTA6 FiSICA 2do.C. LTAl
LTA7 MATERIA PRIMA AGROINDUSTRIAL 2do.C. LTA3
;
SEGUNDO ANO
LTA9 BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS ler.C. 12 LTA4 - LTA7 LTA2 - LTA3
LTATO MICROBIOLOGIA GENERAL ler.C. LTA4 LTA3
LTAN ANALISIS INSTRUMENTAL ler.C. LTA4 - LTAS LTA2
LTA12 OPIER;S S'?;isj_ﬁ/sl IIECNA"I'?AIIE?'I\‘ALA ler.C. 9 LTAG6 - LTA8 LTAl
LTA13 MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 2do.C. 12 LTA9 - LTATO - LTAT LTA4 - LTAS - LTA7
LTA14 PROCESAMIENTO DE LOS ALIMENTOS 2do.C. 12 LTA9 - LTA12 LTAG - LTA8
LTA1S NUTRICION 2do.C. 4,5 LTA9 LTA4
LTA16 ORGANIZACION Y GESTION DE EMPRESAS 2do.C. 9 Todo ler. afio LTA8
TERCER ANO
LTA17 TECNOLOGIA DE LOS PRODUCTOS DE Ter.C. 12 LTA13 - LTAl4 LTA9 - LTAI1O - LTA12
ORIGEN ANIMAL
LTA18 TECNOLO%’:IZE;C:ISEEE_? :LUCTOS DE ler.C. 12 LTA13 - LTAl4 LTA9 - LTAI1O - LTA12
LTA1I9 ANALISIS Y CONTROL DE LOS ALIMENTOS ler.C. 12 LTA13 - LTAIS LTA9 - LTATO - LTAT
LTA20 CONTROL Y GESTION DE LA CALIDAD 2do.C. 6 LTA19 LTA13 - LTAl4 - LTA15
LTA21 METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION 2do.C. 45 TODO 1ER. Y 2DO. ANO LTAS
LTA22 PRINCIPIOS DE ECONOMIA 2do.C. 4,5 LTA16
LTA23 TECNOLOGICAS ESPECIFICAS | 2do.C. 9 (U] (1))
CUARTO ANO
LTA24 EVALUACION DE PROYECTOS ler.C. 6 LTA22 LTA17 - LTA18 - LTA33
LTA25 TECNOLOGICAS ESPECIFICAS I ler.C. 18 (U] (1)- LTA33
LTA26 TECNOLOGICA OPTATIVA | ler.C. 45 (2) (2)- LTA33
LTA27 HUMANISTICA ELECTIVA ler.C. 45 LTA33
LTA28 SEGURIDAD E HIGIENE INDUSTRIAL 2do.C. 45 LTA20 LTA17 - LTA18 - LTA33
LTA29 | PRACTICA PROFESIONAL DE LABORATORIO |  2do.C. 9 27 créditos de LTAI9 - LTAZO
Tecnoldgicas Especificas LTA21- LTA33
s LTA24 - 27 créditos de
LTA30 PLANE'T‘ETAI;;\‘;SO AE:LEQTj_ﬁICﬁ:) DELA 2do.C. 9 Tecnolégicas LTA22 - LTA33
Especificas
LTA31 TECNOLOGICA OPTATIVA II 2do.C. 45 (2) (2)- LTA33
(1) Definida para la asignatura de la mencidn elegida. (2) Definida en Resolucién que aprueba la optativa.
OTROS REQUISITOS PARA EL CUMPLIMIENTO DEL PLAN DE ESTUDIO
coDIGO REQUISITO OBSERVACIONES
El alumno debera realizar y aprobar una Tesis de Licenciatura (25 créditos). Para presentar
el proyecto de Tesis, se debera tener: Aprobadas todas las asignaturas hasta el Primer
LTA32 TESIS DE LICENCIATURA Cuatrimestre del Tercer Ao y cursadas desde la LTA20 hasta la LTA25. Para presentar su
evaluacion de Tesis, se debera tener Aprobado el total de Créditos correspondientes a las
asignaturas del Plan de Estudio.
LTA33 IDIOMA INGLES Eiz:r::;?éiézfi:zzb::au:sz);igﬁgac:f suficiencia sobre comprensién de textos, en
TiTULO TiTULO INTERMEDIO
Técnico Universitario en Tecnologia de los Alimentos.
Licenciado en Tecnologia de los Alimentos. Duracion: 6 cuatrimestres, con un total de 205,5 créditos correspondientes a
Duracién: cuatro anos (8 cuatrimestres), las asignaturas del ler y 2do afio, al ler cuatrimestre del 3er afo y a las
con un total de 293,5 créditos (2935 horas). asignaturas "Control y gestion de la calidad" y "Trabajo Final I" del 2do
cuatrimestre de 3er afio.




